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Este equipo fue desarrollado para rallar una enorme gama de productos, 

entre ellos: Quesos blandos, quesos duros (Parmesano), embutidos como 

jamones, coco, chocolate o pan, atendiendo las más variadas exigencias del 

mercado, con su producción a escala industrial de forma práctica, higiénica y 

segura se logra una relación costo-beneficio óptima. 

El equipo MASTERGRATER® - 4CV usted obtendrá alta rentabilidad, bajo 

costo de mantenimiento y con el menor costo operacional; Con el 4CV,  que 

cumplen con todos los requerimientos INVIMA y HACCP, llevará su 

negocio a un nivel superior. 

El rallador industrial MASTERGRATER® - 4CV es el equipo ideal para su 
industria. Está fabricado en acero inoxidable AISI 304 de alto calibre, gracias 
a su sistema de tambor rotativo con sistema de corte integrado es un equipo 
compacto pero de altas prestaciones y rendimiento. 
El equipo cuenta con sistemas de protección mecánicos y eléctricos conforme 
a normas internacionales NR12, además se encuentra dotado con un sistema 
de control industrial de fácil e intuitiva operación. 

Información Técnica 4CV: 

 Diseño higiénico, seguro y ergonómico 

 Puertas de seguridad con control de acceso. 

 Chasis y cubiertas en acero inoxidable AISI304 robusto 

 Tambor de rallado de acero inoxidable, resistente y duradero 

 Rallado estándar Ø4mm otros diámetros a pedido. 

 Control eléctrico industrial intuitivo y fácil de operar 

 Sistema practico de desmontaje para fácil limpieza profunda 

Aplicaciones del  4CV: 

 Quesos blandos o duros tipo parmesano 

 Chocolate 

 Coco y semillas en general 

Donde usar el  4CV: 

 Industria láctea 

 Industria panificadora 

 Industria de dulces y chocolates 

 Industria de frutos y/o semillas deshidratados 

La tajadora automática MASTERCUT® - CUT170 es el equipo ideal para su 

industria. Está fabricado en acero inoxidable AISI 304 de alto calibre, 

gracias a su sistema de cuchilla volante, carro alimentador automático y 

banda de descarga integrada es una tajadora sumamente compacta pero de 

alto rendimiento. 

El equipo cuenta con sistemas de protección mecánicos y eléctricos 

conforme a normas internacionales, además se encuentra dotado con un 

sistema de control soportado en PLC Mitsubishi e interface HMI táctil de 

fácil e intuitiva operación.  

Este equipo fue desarrollado para rebanar una enorme gama de productos, 

entre ellos: Queso, Tocineta (bacon), mortadela, jamones y embutidos en 

general. Atendiendo las más variadas exigencias del mercado, con su 

producción a escala industrial de forma práctica, higiénica y segura. 

El equipo MASTERCUT® – CUT170 usted obtendrá alta rentabilidad, bajo 

costo de mantenimiento y con el menor costo operacional; Con el CUT170,  

que cumple con todos los requerimientos INVIMA, llevará su industria 

a un nivel superior.  

https://www.youtube.com/channel/UC7XjYlPT50Khhqw7v52kVYw
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Detalles Técnicos  MASTER GRATER®  - 4CV: 
Tamaño máximo de producto a cortar: 150 x 120 x 5000 mm 

Tipo de producto a cortar: Queso blando o duro, chocolate, coco, semillas o frutos deshidratados 

Calibre de ralladura: 4mm como estándar [Otros diámetros a pedido} 

Capacidad productiva: *Hasta 300kg/hora [Test con queso blando 8°C] 

Protección industrial: IP69K para controles expuestos a agua. 

Conexión Eléctrica: 220v / 3 fases / 60Hz – Otros voltajes a pedido 

Potencia Eléctrica: 2,5 KW 

Tamaño de máquina: 1343 x 1660 x 612 mm 

Peso máquina: 180 Kg 
*NOTA: Los valores de rendimiento productivo dependerán de la consistencia del producto, su temperatura al momento del corte, grosor de tajada y 
condiciones propias de la operación y suministro oportuno de producto.    

Incluye: 

 Manual de operación y mantenimiento en español 

 Kit de mantenimiento preventivo básico 
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Cubiertas de Acero 
Inoxidable muy resistentes 

y con control de acceso. 

Controles de Operación  
Industriales, robustos y duraderos, 
ubicados estratégicamente para 
facilitar la operación y protegerlos 
durante las jornadas de trabajo.  

Boquilla de Descarga  
Para descarga de producto, grado 
alimenticio y fácilmente higuienizable, 
Base para canastillas en la descarga 

Chasis en acero Inoxidable   
Diseño para garantizar limpieza 
del área de trabajo 

Chasis con Ruedas  
Para otorgar  estabilidad y 
movilidad 

Boquilla de Ingreso  
Ubicada estratégicamente 
para permitir producción 
continua, con sistema de 
corte previo. 

https://www.youtube.com/channel/UC7XjYlPT50Khhqw7v52kVYw
http://equimatec.ind.br/

